
Il nostro Menù Degustazione 

Tagliatelle
Tagliatelle fresche al Ragù di Faraona

.

Cervo 
Costolette di Cervo grigliate

verdure stagionali

Dessert a scelta

€ 40.00 

1, 3, 9



A n t i p a s t i
Luccio

Carpaccio di Luccio,velo di Mele,Olio al Bergamotto
€ 15 .00

.

Calamaro  
 Fettuccine di Calamaro marinate, Olive Nere e Pomodorini 

€ 15 ,00
.

Cervo
Tartare di Cervo, Pistacchi e Maionese alla Barbabietola

€ 16,00
.

Assaggi dal Lago
Trota marinata, Carpaccio di Luccio, Flan al Salmerino, Sardina

Essiccata di Montisola con la sua Polentina
€ 16,00

.

Crocchette Vegan
Crocchette di asparagi  e Maionese di Soia

 € 12 ,00
.

Fiore di zucchine
Fiore di Zucchina fritto ripieno di Salmerino

 € 14 ,00

P r i m i  P i a t t i
 

 Risotto del Sebino
Risotto affumicato al Franciacorta e

Tartare di Salmerino del Sebino  (min 2 pers)
€ 16,00

.

Tagliatelle
Tagliatelle fresche al Ragù di Cervo

€ 14,00
.

Gnocchetti
Gnocchetti di Patate con pesce di lago e Verdure Julienne

€ 14,00
.

Ravioli
Ravioli di Melanzane Timo e Ricotta con Fonduta di Pecorino

€ 13 ,00
.

Crema
Crema di Piselli  e Barbabietola  

€ 12,00
.
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S e c o n d i  P i a t t i
Coregone

Filetto di Coregone gratinato al Forno e crema di Mais
 € 20,00

.

Tonno
Tagliata di Tonno in crosta di Sesamo

 le salse e verdure grigliate
€ 22,00

.

Anatra 
  Petto d’Anatra CBT e Salsa al Lemongrass

€ 22,00
.

Ossobuco
Ossobuco di Vitello C.B T.

Verdure di Primavera
€ 20,00

.

Medaglione Vegano
Buns, burger di Legumi e Cereali Verdure Stagionali

€ 16.00
.

Capriolo
Filetto di capriolo in crosta di mandorle

€ 20,00
.

Formaggi
Selezione di Formaggi del Territorio con le nostre Confetture  

€ 19,00
.

C o n t o r n i

4,9

Patatine
Patatine Fritte e Maionese affumicata senza Uova

€ 6,00
.

Verdure
Verdure al vapore 

€ 7,00
.

Giardiniera
La Giardiniera del nostro Orto

€ 6,00

Coperto e Servizio € 3 ,00
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Il consumatore è pregato di comunicare al personale di sala
intolleranze e/o Allergie

In questo esercizio vengono utilizzati i seguenti allergeni:
 

1. Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei

3. Uova e prodotti a base di uova
4. Pesce e prodotti a base di pesce

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi
6. Soia e prodotti a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, pistacchi

9. Sedano e prodotti a base di sedano
10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti superiori a 10 mg/kg

13. Lupini e prodotti a base di lupini
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

 
IL PERSONALE E’ A DISPOSIZIONE PER ULTERIORI INFORMAZIONI.

 
AI SENSI DELL’ALLEGATO II AL REGOLAMENTO (UE) N. 1169/2011 DEL PARLAMENTO EUROPEO E DEL

CONSIGLIO del 25 ottobre 2011, relativo alla fornitura di
informazioni sugli alimenti ai consumatori, che modifica i regolamenti (CE).
1924/2006 e (CE) n. 1925/2006 del Parlamento europeo e del Consiglio e abroga

la direttiva 87/250/CEE della Commissione, la direttiva 90/496/CEE del Consiglio, la direttiva
1999/10/CE della Commissione, la direttiva 2000/13/CE

del Parlamento europeo e del Consiglio, le direttive 2002/67/CE e 2008/5/CE
della Commissione e il regolamento (CE) n. 608/2004 della Commissione.


