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MENU PER OGNI OCCASIONE

Siamo sempre lieti e felici di
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MENU 'ISOLA SAN PAOLOQO'

=
ANTIPASTI

Flan di Mele e Grana Padano
Culaccia Ferrarini 36 mesi

trota salmonata marinata
Fritto di Lago
Giardiniera del nostro Orto

PRIMI PIATTI
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Risotto con Porcini e Silter
gnocchetti di patate Pesce del Serbino
Verdure Julienne

A

SECONDI PIATTI

Filetto di Coregone gratinato

Filetto di Mazialino farcito con Petto di Pollo e Olive,
Pure di Mele
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Pasticceria Personalizzata

(LS

Acqua Minerale Naturale e Frizzante
vino Rosso e Bianco Curtefranca

Caffe

Coperto e Servizio

€ 60,00
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MENU 'ISOLA SAN PAOLOQO'

=
ANTIPASTI

Flan di Mele e Grana Padano
Culaccia Ferrarini 36 mesi

trota salmonata marinata
Fritto di Lago
Giardiniera del nostro Orto
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PRIMI PIATTI
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Risotto al Franciacorta
gnocchetti di patate Pesce del Serbino
Verdure Julienne

SECONDI PIATTI

A

Filetto di Coregone gratinato

Filetto di Mazialino farcito con Petto di Pollo e Olive,
Pure di Mele
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Pasticceria Personalizzata

(LS

Acqua Minerale Naturale e Frizzante
vino Rosso e Bianco Curtefranca

Caffe

Coperto e Servizio

€ 60,00
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OCCASIONI SPECIALI

MENU "ISOLA LORETO"
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ANTIPASTO

Tiepido di Mare, schiacciata di Patate
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PRIMO PIATTO

Lasagnetta,Verdure, Ricotta e Zabaione Salato

25
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A
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SECONDO PIATTO

Filetto di Ombrina con Pomodori Pachino,
Capperi e Olive
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Pasticceria Personalizzata
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Acqua Minerale Naturale e Frizzante

Caffe

Coperto e Servizio
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OCCASIONI SPECIALI

MENU 'MONTEISOLA'
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ANTIPASTO

Flan di Mele e Grana Padano e Culaccia
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PRIMO PIATTO
Trofie di Pasta Fresca al Ragu di Cervo
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SECONDI PIATTI

Filetto di Mazialino farcito con Petto di Pollo e Olive,
Pure di Mele
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Pasticceria Personalizzata
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Acqua Minerale Naturale e Frizzante

Caffe

Coperto e Servizio
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